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Ciudad de Puerto Iguazu, 13 de Septiembre de 2018.-

!‘ Expediente N© 60/18 Letra “C”

EL C.AA. Ley 18284 art. 21 exige curso cde formacion para
rEpulacion de alimentos; v

CONBIDERANDO:
r ser considerado una de las maravilias del mundo, Las
d considerable de turistas (2017 supara al 1.400.000) y
astronomicos (Restaurante, Bares, comedores, etc.) v a
fjac se comprueba que siguen axistiendo falencia y/o se
nuavo, negligencias propias Por motivos varios) v viendo
; auopxamn como reglas y ley u ordenanza Municipales
> manipuladores en especial v a nivel informative para las
GCE S 0 1o carteles, folletos indicatives |, instructivos referente a
B.E.M. es menester qua f.)()l ordenanza Municipal. Los comercios gastronomicos, cuentan con
e E!f‘i.i::? referente a las "REGLAS DE ORO DE LA ORG MUNDIAL DE LA SALUD" en !ugares bien
18 (ce"tﬁr cocina elaboracion) v a la vista del Pablico. El mismo tendré como objetivo de
tizar a los propietarios v maniouladores en particular de las B.P.M. y a los clientes de que
2\ establecimiento se halla auditade por esta Municipalidad a fravés de la Direccién de
Affologia (depto. De Calidad cie Vida).

gdaz; atraen una
Puerto iGLl—lle SENECT

s sucesivas

QUE la Municipalidad de Puerto Iguazt a traves de la Direccion

omatoiogia, dicta curso sobre B.P.M. — P.O.E.S — H.A.C.C.P. y realiza ademas las
‘S#acciones |/ auditorias, donde se observan en dichos establecimientos, carteies de
;;:aagand“" de diversas fndoles (vino, gaseosa, prod. Varios) es menester que también cuenten
I con los carteles instructivos de 10 antes expuesto.

POR ELLO:

EL HONORABLE CONSEJO DELIBERANTE
DE LA CIUDAD DE PUERTO IGUAZU
SANCIONA CON FUERZA DE
ORDENANZA

21 REGLAS DE ORO

1Y Lavarse las manos cada vez que esté en contacto con alientos.

Emplear agua segura en todas 1as etapas de la cadena alimentaria:

Mantener una higiene escrupulosa.

No toser ni estornudar sobre alimentos, ni manipularlos con heridas en las manos.
Lavar cuidadosamente los alimentos de origen vegetal al entrar a la cocina.

&) Bvitar la contaminacion- cruzada.

") Mantener en frio las comidas.

PoA) *'"'(3Ci'na#’ bien los alimentos.

O Mo enfriar los alimentos a temperatura ambiente por mas de una (1) hora.

L0 ;«{es,aie:s.:*'r bien los alimentos cocidoes.

11} De ser posible, cocinar alimentos congelados sin descongelarlos.
1 Consumir solo productos de procedencia conocida.

; Controlar v respetar las fechas de elaboracion y vencimientos.
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4% Rechazar latas abolladas, oxidadas o sin etiquetar {rotulos).

> Puerto Iguazu " H

Capital del Turismo

15) No consumir productos contaminados por hongos.
16) No ingerir alimentos crudos como: pescados, mariscos y carnes en general.
17y Mantener alejados de la cocina y de los alimentos: a los animales domeésticos (mascotas) e
tos.
3 No pulverizar insecticidas sobre alimentos y utensilios de cocina.
) No almacene productos téxicos junto a los alimentos.
20) Mantener el recipiente de residuos tapado y alejado del lugar de manufactura.
211 No apoyar boisas de compras sobre las mesas.
HECOMENDACION DE LA ORGANIZACION MUNDIAL PARA LA SALUD
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ARTICULC 29: LOS comercios que expendan alimentos elaborados, comercios gastronomicos,
nanaderias, carnicerias y todo otro comercio donde se realicen vy / 0 manipulen alimentos,
cleberan exhibir un cartel en lugar visible y preferencial que diga “LAS 21 REGLAS DE ORO
3.M.8.”, con las caracteristicas que figuran en el Anexo I que forma parte de la presente.-

ARTICULO 39 EL Departamento Ejecutivo Municipal proveerd sin cargo a traves de la
Cecrataria de Gobierno, el cartel indicado en el Articulo 2° de la presente, en un plazo maximo de
£0 tias de promulgacion de la presente. -

ARTICULO 49°; LOS gastos originados por la presente ordenanza sera imputada a la partida de
Presupuestos General de Gastos vigente.-

ARTICULO 5°; LOS comercios involucrados, que dentro de los plazos establecidos en el Articulo
50, que no hayan recibido el cartel, tendran un plazo adicional de 30 dias, para retirar el cartel en
Ia Municipalidad, vencido este plazo, se procedera la aplicacion de las multas correspondientes
por falta de cartel.-

ARTICULC 6°; LA falta de cumplimiento de la presente ordenanza hara pasible a los infractores
135 siguientes sanciones:
{) Falta de cartel en lugar visible y preferencial
) La primera vez el equivalente ... 100 litros nafta super
) Por cada reincidencia el equivalente .................. 50 litros nafta super
Adicionales al modo cobrado en el punto 1.-
) En caso de tercera reincidencia dicha sancion serd incrementada en un 100% sobre el Inc
4_) c'n‘).'
d) En caso de quinta reincidencia se procedera a fa clausura del negocio por 5 dias, periodo
que sera duplicade por cada reincidencia.-

ARTICULD 70: EL Departamento Ejecutivo Municipal podra realizar operativos de controi,

nuciendo requerir el apoyo de la fuerza plblica, en caso de ser necesario para el efectivo
curaplimiento de la presente ordenanza.-

AR TICULD 8% AUTORIZASE al Departamento Ejecutivo Municipal a auspiciar campafias de
-acion v difusién masiva, generando politicas publicas sobre la importancia de la aplicacion de

el

i35 21 Reglas de Oro de la O.M.S.

ARTICULO 99: REGISTRESE. Comuniques

ostablecidos en la Carta Orgénica MyfEE)
ARCHIVESE. '

e al poder ejecutivo municipal a los fines
4t 88. Inc “e”, Pk BEGE, CUMPLIDO,

Civdad de Pusrio louazd
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Madidas de! cartel: 21 cm x 35 ¢m

L1 REGLAS DE CRO
) bavarse las manos cada vez que esté en contacto con alientos.
) Emplear agua segura en todas las etapas de la cadena alimentaria:
2 Mantener una higiene escrupuiosa.
| «) Mo toser ni estornudar sobre alimentos, ni manipularlos con heridas en las manos.
£ Lavar cuidadosamente los alimentos de origen vegetal al entrar a la cocina.
£ Evitar la contaminacion- cruzada.
- ) Mantener en fric las comidas.
| &) Cocinar bien los alimentos.
| ) No enfriar los alimentos a temperatura ambiente por mas de una (1) hora.
. 10} Recalentar bien los alimentos cocidos.
1.1} De ser posible, cocinar alimentos congelados sin descongelarlos.
12} Consumir solo productos de procedencia conocida.
13) Controlar v respetar las fechas de elaboracién y vencimientos.
14) Rechazar latas ahbolladas, oxidadas o sin etiquetar (rotulos).
153 No consumir preductos contaminados por hongos.
| 16) No ingerir alimentos crudos como: pescados, mariscos y carnes en general.
.7 Mantener alejados de la cocina v de los alimentos: a los animales domesticos (mascotas) e
| 156ectos.
' 8) No pulverizar insecticidas sobre alimentos y utensilios de cocina.
) No almacene productos téxicos junto a los alimentos.
20) Mantener el recipiente de residuos tapado y alejadoe dei lugar de manufactura.
21} No apoyar bolsas de compras sobre las mesas.
SECOMENDACION DE LA ORGANIZACION MUNDIAL PARA LA SALUD
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IRDENANZA N© 50/18.-
hanciones:

! 1) Falta de cartel en lugar visible y preferencial

a) La primera vez el equivaiente ............c.ccinie 100 litros nafta super
! b) Por cada reincidencia el equivalente ............... 50 litros nafta super

| Adicionales al modo cobrado en el punto 1.-
| ¢) En caso de tercera reincidencia dicha sancion sera incrementada en un 100% sobre &l
i Inc 1) a).-

i d) En caso de quinta reincidencia se procederd a la clausura del negocio por 5 dias,
periodo que sera duplicado por cada reincidencia.-

© SECRETARIA LEGISLATIVA
HONOHABLE CONCED DELIBERANTE
Ciudad de Puerto [gunzd
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